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WISSEN LOKALTERMIN STIL
Hefelager in der Flasche Bouzy Grand Cru Champagne aus Bio-Anbau
Die Metamorphose Tradition und Moderne Langsam, aber stetig
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Eine Auswahl herausragender Champagne, die in
diesem Jahr ihre Premiere feierten.

94 Champagne Geoffroy, 2013 Meunier
Millesime Lieu Dit Les Tiersaudes Brut Nature

reifer, roter Apfel, nussig, Kakao und Nougat, Bergheu,
gerostete Korner; durch die zunachst stoffige Fulle bahnt
sich langsam die rassiges Saure ihren \\Weg,
messerscharfes, salziges Finale
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