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WISSEN LOKALTERMIN STIL
Hefelager in der Flasche Bouzy Grand Cru Champagne aus Bio-Anbau
Die Metamorphose Tradition und Moderne Langsam, aber stetig
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Eine Auswahl herausragender Champagne, die in
diesem Jahr ihre Premiere feierten.

_SB Champagne Deutz, 2012 Hommage a
William Deutz Meurtet Brut

feinhefig, zarte Nussnoten, Nougat, florale bis pfeffrige
Anklange, Mandel, ultra-komplexe Nase; am (Gaumen dann
kompakt, feste Struktur, im Hintergrund viel kalkige Textur,
zartes Saurespiel, geschmeidig, sinnlich, grolde Lange

95 Champagne Deutz, 2012 Hommage a
William Deutz La Céte Glaciere Brut
rotfruchtig, auch Weichsel, deutlich ausgepragter
Pinot-Charakter, setzt sich am Gaumen fort, griffig, feine
Gerbstoffstruktur, feine animierende Herbheit, grof3e,
weinige Lange; intensiv

g4 Champagne Geoffroy, 2013 Meunier
Millésime Lieu Dit Les Tiersaudes Brut Nature
reifer, roter Apfel, nussig, Kakao und Nougat, Bergheu,
gerostete Korner; durch die zunachst stoffige Fulle bahnt
sich langsam die rassiges Saure ihren \\Weg, messerschar-
fes, salziges Finale
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