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* 14,5 - Millésime 2012. Ne;
floral, moisson. bouche vive.
tendue, fraiche, gourmande.
tonique, bonne longueur, petite
sucrosite en finale.

Geoffroy

Ay (51)

05.20.55.52.31

16,5 - Meunier millésime 2013.

Doré soutenu, senteurs
d'automne, blé, bouche vive,
tendue, un vin trées jeune, qui
demande un peu d'attente,
tonique et pur.

16 - Pureté brut nature. Assem-
hlage 2011 et 2012 50 % meunier,
40 % chardonnay, 10 % pinot noir.
Nez paille, fruits secs, bouche
large, gourmande, cremeuse,
longueur moyenne mais une
belle complexité aromatique et
un équilibre parfait. Beaucoup
de gourmandise.

Georges Vesselle

Bouzy (51)

05.26.57.01.55.

14,5/15 - Blanc de blancs grand
cru Bouzy. Nez citronné, calcaire,
houche vive, fraiche, longueur
moyenne, mais bonne tension,
finale sur le pamplemousse.
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