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Perpétuant une tradition vigneronne
remontant au XVilé siécle, Jean-
Baptiste Geoffroy est installé depuis
2006 a Ay, dans les locaux d'une
ancienne coopérative. Ses racines
sont a Cumieres, village sur la rive
droite de la Marne, presque en face
d'Epernay, ou il cultive 13,5 ha. Il a
succédé a René, bien connu de nos
premiers lecteurs. (RM)

Expression *

Issue en grande
majorité de raisins
noirs (90%, les deux
pinots), cette cuvée
est portée par une
belle fraicheur et
révele de jolis
arbmes de  fruits
blancs, d'agrumes et
d'aubépine. Sa
fension fera
merveille a lapéritif
ou sur du poisson.

Vieillissement : 2016-

Le guide d’achat de référence

Vieillissement : 2016-2019

Degustation : filet mignon aux cerises

Cumieres 2012 *

Le pinot noir de Cumiéeres est plus
connu que le meunier, mais ce dernier
ceépage prospere aussi sur ces coteaux
bien exposés. Jean Baptiste Geoffroy
[a vinifié en cuve de bois et éleve
douze mois en f0t. Le
vin en ressort bien
coloré et délivre de
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cassis et aufres baies
noires, qui prennent
[aération des
nuances de Kkirsch.
Dans le méme
registre, la bouche
est puissante, mais
d'une rondeur
élegante, avec un
bon support acide.
Déja agréable, ce
2012 dewrait bien
évoluer.

Vieillissement : 2016-

10000 nouveaux vins retenus

2020 parmi 40 000 vins dégustés a 202]
l'aveugle - Notes et commentaires de
dégustation - Bonnes affaires et coups

Degustation
copeaux de
parmesan

Rosé de saignée *

Le terme "rosé de saignée” indique un
champagne né de la macération de
raisins noirs (ici de pur pinot noir). Il en
résulte une robe colorée firant sur le
rougé, des ardbmes intenses de cerise
et une belle vinosité.
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Déegustation : Foie
gras poélé
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