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[l racconto del vino
it piu famoso (e migliore...) al mondo
‘_y tra tecnica, storia e aneddoti
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https://www.lemiebollicine.com/13145-champagne-geoffroy-purete/

Geoffroy

Volupteée

INTRODUZIONE

Un bfanc de blancsdi scattcre, diverso dagliaberi, che non punta alla facleimmediateza,
ma ticonquista poco a poco. Allora non tilascia pin, anche perché sa mediare
peifettamente tra 'essere un vino e lessere champagne. Vabenc la grande annata, ma la

decisione di Jean-Baptiste di renderlo uno Chardonnayin purezaa ha pagato. Eccome!

ASSEMBLAGGIO

100% Chardonnay

OOSAGG IO

3 g/l

AREA O| PRODU2IONE

Cumiéres

CARATTERISTICHE

Fresco Maturo

Prexzo

SCHEODA TECNICA

£ llesatto reciproco dell'Empreinte. o, se preferite. l'altro Chardonnay, nel senso
che & un blonc de bloncs atipico, figlio di un territorio votato alle uve nere.
Tradizionalmente assemblaggio a forte prevalenza di Chardonnay, con la
vendemmia 2010 Jean-Baptiste to fa coraggiosamente evolvere come blonc de
bloncs, sempre millesimato. Le uve provengono da due vecchie parcelle di
Cumiéres. sempre le stesse, '‘Les Chénes! esposta a sud-est, caratterizzata da
grande maturita. e ‘Tourne Midi’. esposta a est, con una pendenza pazzesca e
suolo di pura croie, L.e uve della prima parcella sono vinificate in borte, in cuve
quetle della seconda, poi assemblate. Per questa terza uscita (2012), sejanni e

mez2zo sui lieviti e 3 g/l. Produzione limitata a 3000 bottiglie.

RECENSIONE

deg gen. 2020 - Si, eRettivamente ¢ propr o ‘lalero’ Chardonnay, né della Cote des Blancs,
né della Montagne, quindi diverso, di grande personalica. |1 naso ri porterebbe verso una ecrea
vinosiaa, forse anche eon una cerm sensazione gourmand, ma poi ti accorgi che c’e dell’altro.
Ci sono la pulixia ¢ ]a precisione tipici della mano di Jean -Baptiste, c’¢ una dolcezza da mollica
di pancttone muai ¢suberante, ¢'e il fruteo bianoe maturo piuttosto che lagrume, ¢ una notz
fumé, c'e b r.cchczzadell’annata Solocon Lattesa nel salice vi¢ene fusor . 'agrume, oserci dire
‘amalfitano’. Va bene, forse ¢ pili vino, ma ¢ scnaa dubbio un ' Grand Vin de Chanipagne’. 1a
bocca, invece, ti riporm allapit pura essenza shampenoise: tensione ¢ mincralin prima di
tutto, con uno spesore materico conformnte ¢ I'agtume a ricevere il testimone dal fructo.
Gioca piu in ampic22a che in profonditz, mala progressione intensamente mineralecla
chiusura sapida mettono il sigillo su un’interpretazione delio Chardonnay di cceezonale
ispirazione, con una persistenaa da record Non ¢ uno champagne pertutti, anzi é per pochi, e
forse vuole propro esserc tale, ma chi lo capir2 se ne innamorera perdutamente. Credo il

miglior blanc de blancs fuori dalla miticz Cote des Blancs...

ABBINAMENTO

Con gnocchi di patate ¢ caviale (Arnaud Lallement, L'Assictte Champenoise, Reims)
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