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Un Champagne intime, qui célébre la communion
harmonieuse & part égale de Pinot noir et Chardonnay.
Créée par Jean-Baptiste Geoffroy en 2008, cette cuvée reflete,
les deux aspects d'une méme réalité, la dualité existant
dans la nature : le jour et la nuit, le froid et la chaleur,
la souplesse et la dureté, I'immobilisme et le mouvement.
Blanc de Rose est un Champagne fluide, symétrique
et vivifiant.

VIGNE & TERROIR
Age : + de 30 ans
Village : Cumieres Premier Cru

Vigne : Séléction des vignes a Coteaux Champenois.
Rendement limité.

Lieu-dit : « La Montagne » exposition sud-est,
« Les Bellenaux » exposition sud

Sol : « LaMontagne » a peu de terre arable et plonge directement
dans la craie. « Les Bellenaux » a un sol plus profond, brun,
argilo-crayeux

CARACTERISTIQUES
Assemblage : 50% Pinot Noir, 509% Chardonnay

Millésime : 2015
Dosage : 2 g/L Extra Brut
Flacon : Bouteille, Magnum

VINIFICATION & ELEVAGE

Cueillette manuelle des raisins & maturité optimale avec triage.
Table de tri avant encuvage en cuve tronconique en bois.
Co-macération des deux cépages pendant 60h a froid
pour obtenir des ardbmes fins et une couleur naturelle.
Fermentation du jus de goutte en levures indigenes et élevage
sur lies fines pendant 8 mois.

Prise de mousse sous liege.

84 mois de cave sur lattes.

Les vins ne sont ni filtrés, ni collés.

DEGUSTATION

Champagne au profil original et dynamique. Le nez révele
des notes de pétales de rose, mélées & des nuances d'orange
sanguine et de safran. En bouche, une acidité vibrante
avec des ardbmes de mandarine et de pamplemousse
rose, suivie d'une longue finale. Idéal avec des plats légers
tels que les carpaccios de poissons, sashimis, fruits de mer,
ou des desserts aux agrumes
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération




